Canapées

IPreis pro Stiick

Lanapées Sorfiment mindestens 6-fach sortiert
Belegt mif : 30 % Fischspezialitiiten, 40 % Fleisch und Gefliigel und
10 % Kiisespezialfitiiten

Im Einzelnen

Fisch

geriiucherter Lachs mit Zwicheln, Ei und Kaviar
geriiucherte Forellen mit Neerrettichsahne
Lachstartar mit Creme Fraiche

Krabbencocktail

Schinkenspezialitifen

kalter Braten vom Schweineriicken oder Hals
gekochter Schinken vom Rind, Pute oder Schwein
Lachsschinken und Zigeunerlachsschinken
lnftgetrockneter Taubergicfienschinken
luftgetrocknete Salami
Worst

leckere Wurstsorten verschieden dekoriert
Kiise

Schnittkiise mit Obst

Camembert mif Friichten

Frischkiisecreme siipp dekoriert
MNozzarella mit Tomate
Vegetarisch

Tomatenwiirfel und Basilikum (Saison)
Salatgurke auf griimem Salat mit Radieschen oder Paprika



Halbe Brofchen und Quiches

Preis pro
Stiick

Partybrétchen mit Deckel 435 gr.

Partybrétchen kicin mit Forellenfilet, geriuchertem Lachs, Wurst,
Schinken, Braten, Kise

auch vegetarisch mit Nozzarella, Tomate und Salat, Frischkiise,
Radieschen, Gurke, Paprika

Baguettebrétchen

halbe Baguettebritchen mit geriuchertem Lachs, Forellenfilet,
Schinken,

Braten und Kiise

auch vegetarisch mit Mozzarella, Tomate und Salaf,

Frischkiise, Radieschen Gurke und Paprika
Niirbteigtorteletts oder Quiches

gefiillt mit feiner Schinken-Kiise Farce

Fingerfood

IPreis pro Siick
Wraps in Scheiben
kicine Wraps verschieden gefiillt in Schiilchen
kicine Spicpichen z.B. Kiise mit Oliven oder Trauben

Schinkenhérnchen
gefiillt mit Schinken, Kiise und Creme Fraiche

Niirbteigtortelett

gefiillt mit Schinken, Kiise und Creme Fraiche

Schinken-Melonen-Spief
mit luffgetrocknetem Schinken

Schinkenhérnchen
gefiillt mit Schinken, Kiise und Creme Fraiche

3 Stiick kicine Partyfrikadellen
mit feurigem Dipp

MNozzarella-Tomaten-Spief
lecker mariniert mit Olivenél und Kriiutern



Kalfe Platfen

Gemischtes Kisebrett
oder Platte mit ausgesuchten Sorfen und
exklusiver Obstdekorafion
pro Person und 200 g

Vesperbrett
Leberwurst, Schwarzwurst, roher Schinken,
Bierwurst, Bierschinken, Landjiiger, Krakauver,
Piefferbeifier, Schwartenmagen , Presskopf und
gekochtem Schiiufele bunt garniert
2350 g pro Person

Schiemmer-Plafte
mif feinen Pasteten, Worst und
Schinkenvariafionen aus cigener Herstellung
2350 g pro Person

Gemischte Schinken-Braten Platte
verschieden gekochte und rohe Schinkensorten
sowie kaltem Braten und reichhalfiger
Garnifur
250 g pro Person

Feinschmecker-Platte
verschiedene gekochte und rohe Schinken,
kalten Braten, feine Kiise und reichhalfiger Garnitur
2350 g pro Person

Gourmet-Platte
wie Feinschmecker Platte, jedoch mif geriuchertem
Schwarzwaldforellenfilet und geriiuchertem Lachs

250 g pro Person

Brot

reich gemischter Brot und Bréotchenkorb mif Butfer
150 g pro Person



Feines auf Teller

Bauvernvesper auf Teller
reich belegt und deftig dekoriert
mit Schwartenmagen, Schwarzwurst, Leberwurst, Presskopf,
Bierwurst, geriiuchertem Speck, Piefferbeifier, franzisischer
Brickiise, Gewiirzgurken, Radieschen, Tomate, Butter, Brot

IPreis pro Teller

Gourmet Teller
reich belegt und delikat dekoriert
mit Forelle, Riucherlachs, Schinken und Bratenspezialitiiten, feinem
Kiise, Hiimchenschlegel, Ei, Tomate, Butter, Brot
IPreis pro Teller

Parfysnack

Partybrezel fir 8 bis 10 Personen
Partybrezel ,,Gourmet*
reich belegt und deftig dekoriert
mit Wurst, rohem und gekochtem Schinken, Bierwurst, Kiise,
franzésischer Brickiise, Gewiirzgurken, Salat, Paprika, Radieschen,
Tomafte
mit Deckel
zwei Halbe belegt

Partybrezel ,,Premiom
reich belegt und delikat dekoriert
mit rohem und gekochtem Schinken, norwegischem Riiucherlachs,
Bratenspezialititen, feinem Kiise, Salat,, Radieschen, Salami,
Tomate, Paprika
mit Deckel
zwei Halbe belegt



Buffets

Kaiser' s Nini Buifet

Fischplatte
Bratheringshiippchen
geriiuchertem Schwarzwaldforellenfilet mit Sahnemeerrettich,
MNakrelenfilet wnd Riincherlachs

\J @
Schinken - Braten Platte
verschiedene gekochte und rohe Schinken
kalter Braten und gegrillte Hihnchenschlegel

Kiiscbhrett
mit infernafionalen Kiisespezialitiiten und Obstdekorafion

Salafe
Rindfleischsalat nach Art des Hauses
Nudelsalaf

Rohkostsalat

dazu gibt es ecinen reichhalfigen Britchenkorb mit Butter

auf Wunsch kann das Buffet mit einem Warmteil

und Dessert erginzt werden



Halicnisches Buffet

Warmteil

2 bis 3 warme Gerichte zur Auswahl
je nach Personenzahl

Lasagne nach Art des Hauses
Italienische Schweinefleischmudelpfanne ,,Palermo*
mit Farfalle Nudeln und gebratenem Schweinfleisch

in aromatischer Tomaten-Zucchini Sugo
Saltimbocca von der Pute
mit rohem Schinken und Salbeibkittern gefiillt
Marinierte Rindersteaks ,,Florenz*
Lammbraten aus der Keule mit Rosmarinsofie
als Beilage
Fettuccini, Risotto und Grillgemiise

Kalter Teil

Parmaschinken mit Melone

Coppa und Salami Spianafa
Anfipasti z.B. Oliven und Gemiise in Pesto mariniert
Vitello fonafo - zarter Kalbsbraten in Thunfischsofie

Toskana Salat = Salatgurke, Lauch, Radieschen und Kidneybohnen
in Saverrahmcereme
Karottensalat mit Zucchini und Pinicnkernen
Spaghetti Salat , Primavera
Salat Caprese - Tomaten -Nozzarella
ital. Blattsalatt mif Ruccola und Parmesan

Nachfisch
Kiisevariafionen
Tiramisu
fruchtig frischer Obstsalat
Panna Cofta

Brot

Ciabatta und verschiedene Brétchen mit Bufter



Haus-Buffet

Fisch
Schwarzwaldforellenfilet mit Sahnemeerrettich
YVariafionen von geriiuchertem Lachs,
Makrelenfilet und Kaviar

Salafe
knackig frische Blattsalafe,
Karoftensalat und Kartoffclsalat, Nudelsalat,
Gurkensalat oder Tomatensalat (Naison

Spezialitiiten
verschiedene edle rohe und gekochte Schinkenvariationen
diverse kalte Braten
gegrilite Hiihnchenschlegel

Warmfeil @ur Avswahi)
Schinken in Broftfeig
Schweinehals auch gefiillt
Kasseler Riicken mit Gewiirzkruste
feine Bandnudeln, Kartoffelgratin

Kiise
leckere Kiisespezialitiiten mif bunter Obstdekorafion

Dessert
fruchtig frischer Obstsalat und Schlagsahne

reichhaltiger Brot bzw. Britchenkorb



Feinschmecker Buffet

Vorspeisen
Riiucherfischpralinen
Variafionen von geriiuchertem Lachs,
Schwarzwaldforcllenfilet mit Sahnemeerrettich, feinste Garnelen
Makrelenfilets, Krabbencocktail, Mafjesfilet und Kaviar

Spezialitiiten
verschiedene rohe und gekochte Schinkenvariationen
Strafiburger Rieslingpastete mit Wildeinlage
gefiilite Hihnchenbriistchen mit Cockfailsauce
Roastheef mit bunter Gemiisedekoration und Remoulade
Salafe
Feinkostsalate nach Wunsch

Warmteil
(wiihlen Sie 2 warme Gerichte)
feines gefiilltes Schweinefilet im Schinkenspeckmantel,
gefiilltes Hihnchenbriistchen
Ziiricher Rahmgeschnetzeltes
warter Rinderrollbraten,
Spiitzle oder Nudeln, Kartoffelgrafin,
bunte Gemiiseplatte

Kiise

infernafionale Kiisespezialitiiten mit bunter Obstdekorafion

Desserts
Mousse au Chocolate mit Vanillesofie
und fruchtig frischer Obstsalat mit Sahne

reichhaltiges Brot und Brétchenbuffet mit Butter



Gala Buifef

ab 410 Personen

Vorspeisen

Variafionen von geriiuchertem Lachs, Lachsterrine,
Schwarzwaldforellen, Gambas und Scampis mit Dipp,

Krabbencocktail, Sahnemeerrettich

Roastheef rosa gebraten
Schweinefilet im Bliitterteigmantel
Gefliigelmedaillons mit Corry-Salne Sofie
Wildpastete mit Preiselbeersahne, Parmaschinken mit Melone

Salate
knackig frische Blattsalate
Feldsalat (Saison)

Warmteil
3 Gerichte zor Auswahl
Hechtschauvmklifichen oder Lachsschaumkléfichen in Rieslingsofie (oder)
Tournedos vom zartem Rinderfilet vor Ort gegrillt (oder)
Schweinefilet im Pfifferlingsmantel (oder)
Kalbshiifte im Pfifferlingrahm oder
Barbaric¢ Entebrust knusprig gebacken mit Orangensofie

Beilagen
schimale Bandnudeln, Kroketten
Speckbohnen, Brokkoli
und Fingerméohrchen

Desserts
edle Kiisesorten mit reichhalfigem Obsthukett
Orangencreme
Variafionen von verschiedenen Mousse
bunter exofisch saisonaler Obstsalat
und frischer Schlagsahne

reichhaltiges Brot und Brétchenbuffet mit Butfer



Bayerisches Biffet
Salafe

havsgemachter Kartoffelsalat
gemischter Blattsalat
Weikrautsalat
Rindfleischsalat mit Karotten und Sellerie
bayerischer Wurstsalat mif Bierwurst
Rettichsalat
Karoftensalat

Warmteil

Leberspiitzlesuppe
Leberkiise
Grillhiixle
Weipwiirste mit siifem Senf und Laugenbrezeln
Schweinebauchrolle gefiillt herzhafter Speck- Zwiebel-Fiillung
Krustenbraten an Brafensofie

Beilagen

Kiisspiitzle, Semmelknidel, Nauvltaschen
Roflzraut oder Saverkraut

Desserts
fruchfig frischer Obstsalat mit Sahne
Bayerisch Creme

Kiiseplatten mit bayerischen Kiisesorten

Bauvernbrof, Nussbrof sowie verschiedene Brétchen mit Buffer



Warme rustikale Speisen

ideal fir Ideine Feste oder Polterabende

Schweinshaxe

knusprig gegrillt pro
IPerson

Kassler

in Brotteig oder Blifterteig

oder iiberbacken mift Gewiirzkruste pro
PPerson

Schiiufele

gekocht pro
IPerson

Schweineschnitzel

paniert, mager oder vom Hals mit pro
Zitronengarnifor, 2 Sfiick Person

Schweinehals oder Riicken
leicht geriuchert mit pikanter Brokkoli-Fillung, pro
heip gegart IPerson

Schweinehals
gegrillt, mit Jiiger- oder Gemiisefiillung pro
IPerson

Schweinebauvchrolle

gefiillt mit geriucherfem Speck und Zwiceheln pro
Person

Fleischkiise

Delikafess (auch mit Zwicheln) pro
Person

Pizzafleischkiise pro
Person

Kaiser s Fleischkiiseforte

mit ganzen Nini-Champignons pro

PPerson



Bratensofie auch mit Champignon
braun zu allen Angeboten wiihibar pro
PPerson



Fiir die junge Generation

Spaghetti

mit bunfer Gemiisesofie pro
Person

Spaghetti Bolognese pro
Person

Spaghetti Carbonara pro
IPerson

Tortellini

mit Tomatensofie avs frischen Tomaten oder pro

Kiisesofie Person

Gemiise- oder Lasagne Bolognese pro
IPerson

Bandnudeln

mit frischer Lachsrahmsofie pro
IPerson

Schweinefleisch-Nudelpfanne

italicnischer Art

mif Zucchini und Tomaten, bunter Blattsalat pro
IPerson

Reispfanne - Paella

spanische Art

mit Meerestriichten oder Schweinefleisch und

Hiihnchenkeulen, bunter Blattsalat pro
IPerson

Gyros

mit Tzatziki und PPommes Frites (Frifeuse wird

gestellt), dazu bunter Blattsalat pro
IPerson

Jigerpfanne

Schweinegeschmetzeltes, Zwiebeln, Champignons

mit Eierspiitzle, bunter Blattsalat pro
IPerson

Schaschlik vom Schwein



Fleischspief mit Zwicheln und Paprika
mif Nudeln oder Reis, bunter Blattsalat

pro
Person

Suppen

Badische Nudelsuppe mit Rindfleisch

Badische Fliidlesuppe

Rinderkraftbrithe
mit Eierstich oder Leberspiitzle

mit Narkkléfichen oder Mauvltaschen

Tomatencremesuppe
mit Croutons und Sahnehéiivbchen

Spargelcremesuppe (in der Saison)
Kiirbiscremesuppe (in der Saison)

Gulaschsuppe

als Hauptgericht mit Baguettebrot

Chili con Carne
scharf

als Hauptgericht mit Baguettebrot

pro
Person

pro
PPerson

pro
Person
pro
Person
pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
PPerson

pro
Person

pro
Person

pro
IPerson
pro Peson

Yorspeisen

Wenn Sie michiten stellen wir Ihnen und ihren Géisten vorab



Grichenschmalz

und Baguette auf den Tisch

Gegrillte italienische Gemiise in
Kriiufern mariniert

Vitello tonato mit Thunfischsofie und
Kapern

Riuvcherfischteller

mif Lachsvariationen, Forcellenfilet, Nakrelenfilet,
Krabbencocktail, Sahmemeerrettich, Zifrone, Ei,
Kaviar dazu Butter und frisches Baguettebrot

pro
Person

pro
Person

Person

pro
Person



Salafe

Bunfer Blattsalat

Dressing nach Wahl pro

Person
e __o

Endiviensalaf

Dressing nach Wahl pro
Person

Feldsalat

mit Speck und Croutons, - Saison - pro
Person

Bunter Beilagensalat
mit Saisonsalaten pro
Person

Nudelsalaf verschiedene Sorten pro
Person

Kartoffelsalaf pro
PPerson

havsgemacht

Dessert

Panna Cotta mit Himbeersofie pro
Person
Tiramiso pro
Person
verschiedene Noussesorten pro
Person
bunfer Obstsalat mif Saline pro

Person






Bratenspezialitiifen

Bei den Bratenspezialitiiten sind 2 Beilagen i Preis enthalfen
vom Schwein

Kassler oder Schinken

in Brotteig pro
Person

Schiiufele

gekocht pro
Person

Schweineschnitzel

paniert, mager oder vom Hals mif

Zitronengarnitur, 2 Sftiick pro
IPerson

Schweinehals oder Ricken

pikanter gefiillt nach Wunsch pro
IPerson

Krustenbraten

bayerische Spezialitiit oder Schweinehals gegrillt pro
IPerson

Cordon blcu
vom Schwein mit Kiise und Schinken gefiillt pro
PPerson

Schweineriicken

zart und medivm gebraten pro
PPerson

Lendchen

in Piefferrahmsofie pro
PPerson

gefiillt im Schinkenspeckmantel pro
PPerson

im Bliitterteig pro
PPerson

vom Rind



Sauverbraten
nach Art des Hauses

Rinderzunge
in Nadcirasofie

Mexikopfanne
feurig und heifp mift Gemiise

vom Rind

Rindfleisch mit Meerrettich
Badische Art

Rindsrouvladen
mif Fiillung nach Wahl

Rinderrolibraten
im Speckmantel

Ywicbhelrostbhraten vom Enfrecofe

Rinderfilet
am Sfiick gebraten
vom Kalb

Kalbsrahmgulasch
mift Lauch und Champignons

Rahmgeschnetzelfes
Ziiricher Art

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person

pro
Person



Gouvrmetpfanne ,,Nafran

zartes Geschnetzeltes mit Phifferlingen in feiner pro

Safransofie Person

Kalbsbrust

gefiillt pro
Person

Kalbshals

auch gefiillt pro
Person

Kalbsriicken
zart, iiberbacken pro
Person

Gefliigel

Hilnchenbriistchen
gefiillt, mit Wirsingblatt und Pilz-Briit-Fiillung pro
Person

Putenbrustrolibraten
Giirtmerinnen Art pro
Person

Putenrouviade
mit Frischkiisefiillung im Schinkenspeckmantel pro
IPerson

Wild

@
Hirschgulasch
nach Art des Hauses pro
IPerson

Rehedelgulasch
nach fradifionellem Rezept pro



Wildschnweinbraten
in Rofweinsofie

Fisch

Person

pro
Person

Hecht-oder Lachsschaumkléfichen

in Rieslingsofie

Seezungenfilet ,,Florenz“
gefiillt mit Blattspinat und Frischkiise

Schollenfilet ,,Ascona“
paniert, wahhweise mit Brokkoli-Kiise-
Schinkenfiillung

oder nafor

pro
Person

pro
Person

pro
Person

o
A I A
Beilagen
Wiihlen Sie zu den oben genannfen Gerichiten aus folgenden Beilagen
( je Gericht sind 2 Beilagen im Preis enthalfen )

Bouillonkartoffel
Salzkartofieln
Kroketten
Kartoffelgrafin
Rahmkartoffeln
Kartoffelgemiisegratin
Semmelknédel
Bandnudeln

Gemiisegratin
Brokkoli
Wirsinggemiise
Fingerméhrchen
Blumenkohl
Erbsen
Speckbohnen
Rotkraut



Spaghetti Reis
Spiitzle gem. Blattsalat

Serviceleistungen

Personal
Betreuung zum Tranchieren
und Vorlegen der Speisen
pro Person und Stunde
auler Haus

Leibgeschirr
Besteck pro Stuck
Teller
Dessertteller
Suppentasse mit Untertasse

Kaffeegedeck

Glaser
Tischwdsche



Gefrinke
Dekorafions- wnd Aussiaffungsgegenstinde

Wir liefern Ihnen gerne Dekorations- und Ausstatfungsgegenstiinde passend zu
jedem Anlass. Wir erfiillen und verwirklichen auch ausgefallene Wiinsche und Ideen
filr besondere Ankiisse. Die Berechnung erfolgt nach Avfwand. Weifer Gegenstiinde
wie Lichferketten, Pavillons, Stehfische usw. auf Anfrage.

Liefer- vnd Zahlongsbedingvngen
Wir liefern tiiglich von Mo bis So. unsere warmen Meniis jedoch an Sonn-,
und Feiertagen erst ab einem Auvftragswert von 400,- Euro.
Bestellungen mif cinem Warenwert unfer 200,- Euro bitten wir Sie selbst
abzuholen. Auf Wunsch licfern wir gegen eine Unkosten-pauvschale von
0,60 Evuro pro Km, jedoch mind. 10,- Euro. Licferungen bei cinem
Warenwert iiber 200,- Evro werden bis zu ciner Enffernung von 5 kin ab
Oberhausen kostenfrei zugestellt.
Fiir jeden weiferen Km berechnen wir 0,60 Euro.
Die Riicklicferung des Geschirrs erwarten wir innerhalb von 3 Tagen
nach Licferung in gereinigtem Zustand. Sollte lhnen dies nicht méglich
sein, erledigen wir auch dies fiir Sie und stellen Hhnen die
Reinigungskosten in Rechnung.

Rechnungen sind innerhalb von 8 Tagen rein Netto zu begleichen.

Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Preise 7 % Mehrwertsteuer (Spalte 1)
cinschlicfien. Alle weiteren Leistungen beinhalfen 19 % Mwst. (Spalte 2). Bei
Veranstalfungen in unserem Parfyhaus oder Speisenlicferungen in Verbindung mit
Serviceleistungen wird der erhihfe gesetzliche Mehrwertsteversatz. von derzeit 19 %
angewandt,

Es gilt ausschlichlich unsere aktuelle Preisliste. Alle bisherigen Preislisten verlieren
hicrmit die Giilfigkeit. Verfragsgrundlage sind unsere Aligemeinen Geschiifthedingungen.
Rh¢inhausen im Janvar 2009




